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Abstract. Beer is a low-alcohol drink. It is obtained by alcoholic fermentation of malt wort using brewer's yeast, and
with the addition of hops. The purpose of the paper was studying the degree of compliance of the beer sold on the
consumer market of the Republic of Moldova with the requirements of the Government Decision of the Republic of
Moldova no. 473 and Law 279 on consumer information on food products. The research object was 7 types of beer (local
and imported) purchased in different commercial networks and supermarkets of Chisinau. The analysis of the data
obtained as a result of scientific research shows that out of 7 studied products, 4 correspond to the organoleptic and
physico-chemical requirements according to HG 473 ( Bohemian beer, Zlata Praha beer, Velkopopovicky Kozel beer,
Velkopopovicky Kozel Cerny beer). The other 3 products recorded foam height deviations. At the same time we note that
all 7 products studied correspond to the requirements of Law 279 and contain all the mandatory mentions.
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INTRODUCERE

Berea este una din cele mai vechi si mai populare bauturi, cu un grad relativ mic de alcoolizare
si care, datoritd gustului placut si efectului racoritor, este consideratd bautura nationala la multe
popoare. Etimologia cuvantului bere are la origini ca sursa latinescul ,,bibere” si are semnificatia de
a bea.

Berea este o bautura cu continut scdzut de alcool. Ea se obtine prin fermentarea alcoolicd a
mustului de malt folosind drojdie de bere, si cu adaugarea de hamei. Se admite Inlocuirea partiala a
maltului pentru fabricarea berii cu cereale nemalfificate, cu condifia ca masa totala a maltului
substituit sa nu depaseasca 30%.

Continutul de alcool etilic in majoritatea tipurilor de bere este de 2,8-7,9% vol., continutul in
extract al mustului de bere constituie 8-20 %, dioxid de carbon — min 0,35%.

Berea ofera intre 300+780 kcal/l, in functie de continutul sau in alcool. Prin continutul ridicat
in apa (91%+92%) si prin continutul in elemente minerale, berea satisface senzatia de sete si acopera
pierderile in oligoelemente care au loc prin transpiratie.

In prezent, in Europa, cel mai mare producitor de bere este Germania, dupi care urmeaza
Marea Britania, Belgia, Cehia etc.

Cel mai mare consumator de bere din Europa este Republica Ceha cu 135 de litri de bere.
Putem vedea un model geografic foarte interesant. Europa Centrald este Tn mod clar cel mai mare
consumator de bere. Cehia, Austria, Polonia si Germania, nu sunt doar cel mai mare consumator de
bere din Europa, ci si din intreaga lume. Romania este cel mai mare consumator de bere in afara
Europei Centrale si este nu. 5 in Europa [3].
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In functie de specificul procesului de obtinere industria alimentara produce urmatoarele

diversificari ale berii:

bere cu un continut de alcool: 2,8-7,9% vol. ;
bere nealcoolica — bere cu fractia volumica de alcool de max. 0,5 % vol.;
bere din grau — bere cu un continut de malt din grau de min. 50 % din cantitatea totala de

malt utilizat in compozitia materiei prime;

bere filtrata — bere obtinuta prin metoda separarii artificiale a particulelor si drojdiilor din

bautura;

bere nefiltratd — bere care nu a trecut etapa separarii particulelor si drojdiilor din bautur;
bere pasteurizata — bere supusa unei tratari termice (pasteurizarii);

bere nepasteurizata — bere care nu este supusd unei tratari termice (pasteurizarii);

bere blonda — bere cu o culoare de pana la 2,5 unitati de culoare sau de pana la 31 unitati

EBC (European Brewing Convention);

bere bruna — bere cu o culoare de la 3,0 unitati de culoare sau de peste 36,0 unitati EBC;
Calitatea berii in Republica Moldova trebuie sa corespunda cerintelor: HG Nr. 473 pentru

aprobarea Reglementarii tehnice ,,Bere si bauturi pe baza de bere” [2]. Acest document
stabileste terminologia, conditiile minime de calitate, cerintele privind procesul de producere,
etichetare, regulile si procedurile de evaluare a conformitatii, precum si de supraveghere a fabricarii
si plasarii pe piata a berii de productie autohtona, cit si din import.

La etichetarea berii trebuie sd fie respectate prevederile Legii nr. 279 privind informarea

consumatorului cu privire la produsele alimentare. Pe ambalajul de desfacere a berii trebuie sa se
contind urmatoarea informatie [1]:

tara de origine. Pentru berea fabricatd in Republica Moldova se indica ,,Fabricat in Moldova”;
denumirea si adresa producatorului si/sau a importatorului, distribuitorului;

denumirea produsului;

denumirea sub care berea este plasata pe piata,

tipul berii;

inscriptia ,,pasteurizata” pentru berea pasteurizata;

lista ingredientelor;

continutul in extract al mustului de bere, % (cu exceptia berii nealcoolice, berii speciale si a

bauturilor pe baza de bere);

marimea minima a fractiei volumice de alcool, % vol.; pentru berea nealcoolicd — marimea

maxima a fractiei volumice de alcool, % vol.;

volumul, [;

valoarea nutritiva (in g) si valoarea energetica (in kcal) la 100 g de bere;

data fabricarii;

termenul de valabilitate sau data-limita de consum;

conditiile de pastrare;

codul de bare (daca este inregistrat);

informatia privind certificarea;

alte informatii ce nu contravin legislatiei in vigoare.

Scopul lucrarii este studierea gradului de corespundere a berii comercializatd pe piata de

consum a Republicii Moldova cerintelor Hotararii Guvernului RM nr. 473 si Legii 279 privind
informarea consumatorului cu privire la produsele alimentare.

Obiectul de cercetare a constituit 7 sortimente de bere (autohtona si de import) procurata in

diferite retele comerciale si supermarketuri a or. Chisindu:
-bere bruna Franziskaner WeissBier Dunkel 5% alcool, 500ml
-bere special brund Kozel 3,5% alcool, 500 ml

-bere blonda Kozel Svetly 3,5% alcool, 500 ml

-bere blonda Zlata Praha 5% alcoo, 500 ml
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-bere blonda Carlsberg 5%, 450 ml
-bere blonda Chisinau , 3,5%, 500 ml
-bere blonda Bohemian 5% 500 ml

METODOLOGIA CERCETARILOR CALITATII BERII

Determinarea calitatii berii integral s-a efectuat dupad metodele de cunoastere stiintifica
recunoscute in stiinta madarfurilor: analiza organoleptica si fizico-chimica. Astfel am analizat
urmatoarele caracteristici: indicii organoleptici — aspect, gust, aromd si caracteristica spumei
(inaltimea si stabilitatea); indicii fizico-chimici — aciditate si indicele de culoare. Analiza
informatiilor de pe etichete — conform cerintelor Legii 279.

REZULTATELE CERCETARILOR
Verificarea informatiilor de pe etichete demonstreazd ca toate mentiunile obligatorii
(conform Lege 279) sunt prezente pe etichetele produselor. Rezultatele determinarilor organoleptice
si fizico-chimice sunt prezentate 1n tabelele 1 si 2.
Tabelul 1. Rezultatele cercetarilor organoleptice

Denumirea Caracteristica prescrisa De facto
indicilor
bere blonda bere bruna proba, nr*
1 2 |3 4 5 6 7
Aspect Lichid limpede, spumos, fara sediment si + + |+ + +
incluziuni straine.
Gust Gust de malt si hamei, | Gust plin de maltsi | + + |+ + + + +
cu amareala nuantd pronuntata
corespunzatoare de malt caramel, cu
tipului de bere. amareala placuta,
corespunzatoare
tipului de bere
Aroma Aroma corespunzatoare tipului de bere, pura | + + |+ + + + +
si fara mirosuri straine.

*Proba 1.Bere blondd Carlsberg pasteurizatd Alc. 5,0%, vol. 0,451, I.C.S Carlsberg SRL RM

Proba 2.Bere Blondd Chisindu, pasteurizatd, Alc. 4,5%, vol 0,51, [.M. Efes Vitanta Moldova Brewery

Proba 3. Bere Blondda Bohemian nepasteurizata, Alc. 4,5%, vol 1,51, Rivex SRL

Proba 4. Bere Blonda Zlata Praha, pasteurizat, Alc. 5%, vol 0,51, SRL Oboloni, RM

Proba 5. Bere Blonda Velkopopovicky Kozel, Alc. 4,0%, vol 0,51, im Efes Vitanta Moldova Brewery

Proba 6. Bere special Brund Velkopopovicky Kozel Cerny, Alc. 3,7%, vol 0,51, L.M. Efes Vitanta Moldova Brewery

Proba 7 Bere de grdau brund Franziskaner WeissBier Dunkel Alc. 5%, vol. 0,51, , 1.M. Efes Vitanta Moldova Brewery
Rezultatele cercetarilor organoleptice arata ca toate probele de bere sunt conforme cu

cerintele anexei nr.1. a HG 473. Asadar, nici o proba de bere nu inregistreaza abateri de la normele

privind aspectul, gustul si aroma.

Tabelul 2. Rezultatele cercetarilor fizico-chimice

Caracteristici | conform HG De facto
473 proba, nr.
Bere Bere |1 2 3 4 5 6 7

blonda | brund | (blondi) | (blondi) | (blondi) | (blonds) | (blondd) | (brund) | (bruni)
inaltimea 30 30 27 23 37 34 33 37 23

spumei,
mm, min
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stabilitatea | 20 20 28 30 30 27 32 30 30
spumei,

minute, min

indicelede | 0,2- >25 |13 1,4 1,4 2,5 2,5 3,5 2,8
culoare, 2,5

un.c.

Aciditate, 2,5- 28- |28 2,5 2,9 2,5 2,5 2,8 29
un.a., max. |50 55

*Proba 1.Bere blondd Carlsberg pasteurizatdi Ale. 5,0%, vol. 0,451, [.C.S Carlsberg SRL RM

Proba 2.Bere Blonda Chisinau, pasteurizata, Alc. 4,5%, vol 0,51, im Efes Vitanta Moldova Brewery

Proba 3. Bere Blondda Bohemian nepasteurizatd, Alc. 4,5%, vol 1,51, Rivex SRL

Proba 4. Bere Blonda Zlata Praha, pasteurizat, Alc. 5%, vol 0,51, SRL Oboloni, RM

Proba 5. Bere Blonda Velkopopovicky Kozel, Alc. 4,0%, vol 0,51, M Efes Vitanta Moldova Brewery

Proba 6. Bere special Brund Velkopopovicky Kozel Cerny, Alc. 3,7%, vol 0,51, .M. Efes Vitanta Moldova Brewery
Proba 7 Bere de grau brund Franziskaner WeissBier Dunkel Alc. 5%, vol. 0,51, , T.M. Efes Vitanta Moldova Brewery

Analizand rezultatele obtinute, constatim cd Proba 1, proba 2 si proba 7 (Bere blonda
Carlsberg pasteurizatd, Bere Blonda Chisinau, pasteurizata, Bere de grau bruna Franziskaner
WeissBier Dunkel) nu corespund cerintelor HG 473 dupa indicatorul indltimea spumei. Celelalte
sortimente de bere sunt conforme privind acest indicator. Impreuna cu aceastd mentiondm, ca toate
7 sortimente de bere nu au Inregistrat abateri privind normele de stabilitatea spumei, aciditate si
indicele de culoare.

CONCLUZII

- Au fost realizate cercetarile merceologice privind conformitatea berii cerintelor actuale ale
HG 473 s1 Lege 279.

- Analiza datelor obtinute Tn urma cercetarilor stiintifice demonstreazd cd din 7 produse
studiate, 4 tipuri de bere (bere Blonda Bohemian, bere Blondda Zlata Praha, bere Blonda
Velkopopovicky Kozel, bere special Brund Velkopopovicky Kozel Cerny) corespund cerintelor
organoleptice si fizico-chimice conform HG 473. Celelalte 3 produse au inregistrat abateri privind
indltimea spumei.

- Toate 7 produse studiate corespund cerintelor Legii 279 si contin toate mentiunile obligatorii.

REFERINTE BIBLIOGRAFICE

1. Lege 279 privind informarea consumatorului cu privire la produsele alimentare.

2. HG Nr. 473 pentru aprobarea Reglementirii tehnice ,,Bere si bauturi pe baza de bere”
https://landgeist.com/2022/03/18/beer-consumption-in-europe

Coordonator stiintific: FEDORCIUCOVA Svetlana, dr., conf. univ.
Academia de Studii Economice din Moldova,

Republica Moldova, Chisinau, str. Banulescu-Bodoni 61, www.ase.md
email: fedorciucova.svetlana.constantin@ase.md

138


https://landgeist.com/2022/03/18/beer-consumption-in-europe
http://www.ase.md/

